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BEMUTATJUK IVÁNYI ZSÓFIT
„A VLLÁNYI BORVIDÉK EGYIK KÜLÖNLEGES ALAKJÁT” 
Találkozó 2012. Február 22.-én, szerdán este 1900 kor a Stexben

A borok természetes úton történő világra segítésében hisz és ehhez megszállottan ragaszkodik. A fehérbor és a rozébor is hosszú hónapokig fahordóban érlelődik nála.

A vörösborok alapanyagai drasztikusan terméskorlátozottak „préseletlenek”, csak szín léből készülnek, szűretlenek és 18-36 hónap fahordós érlelést kapnak a palackozás előtt. 
Az est házigazdái Iványi Zsófi, és Deák József.
A borkóstoló hidegtál elkészítője Németh Gábor konyhafőnök.
A program időtartama körülbelül két óra.
BOR SOR

Villányi Hárslevelű 2008
Stex Alfréd hidegtálja
házi gomolya pirítóssal, lazac carpaccio paradicsommal és tormahabbal,
erdei gomba pástétom barna kanapén, füstölt disznósajt friss tepertős pogácsával
Villányi Cabernet Franc Rosé 2008
Villányi Portugieser 2009
Villányi Kékfrankos 2008
Villányi Cabernet Franc 2007
Villányi Cabernet Franc Selection 2007
A részvételi jegy ára: 3600,-Ft/fő

 az ár az áfát és a szervízdíjat is tartalmazza 

Részvételi jegyek a Stexházban kaphatók az üzletvezetőknél, mindennap 0800 – 2400 óráig.

Jelentkezési határidő február 21. kedd.
a bemutatott borok a helyszínen, kedvezményes áron megvásárolhatók
Átutalással való fizetését jelezze telefonon az üzletvezetőnek, cím és elérhetőség megadásával
Bankszámla sz: Cib 10700079-48868305-51100005 
$tex Kávéház, 1085. Budapest, József krt. 55-57

Egyéb információk:+36-1 318-5716
 www.stexhaz.hu E-mail: stexalfred@stexhaz.hu
